
(หัวและฐานเครื�องหมุนอตัโนมตั)ิ





�. ปุ่มปลดลอ็คหวัเครื�องผสมอาหาร
�. ฐานเครื�องผสมอาหาร
�. สวติซ์ความเร็ว
�. หวัเครื�องผสมอาหาร
�. ปุ่มปลดลอ็คแกนหวัตีผสม
�. โถผสมอาหาร
�. ไมป้าด
�. หวัตีแบบตะกร้อ
�. หวัตีแบบตะขอ
��.ไมพ้ายแบบแยกไข่

เตรียมเครื�องผสมอาหาร

�. กดปุ่มปลดลอ็คหวัเครื�องผสมอาหารขึ�น 
    ยกหวัเครื�องผสมอาหารขึ�น ใส่หวัตีลงใน
    หวัเครื�องผสม  �
�. ตรวจสอบใหแ้น่ใจวา่หวัตีลอ็คเขา้กบัตาํแหน่ง
    ที�ถูกตอ้ง  �
   - หวัตีสามารถถอดออกไดก้ต่็อเมื�อสวติซ์ความเร็ว
     อยูใ่นตาํแหน่งปิด “�”

1 2

- Always switch off, unplug and remove the beaters or kneaders before cleaning.
- Never use abrasives to clean parts.
Mixer head
- Wipe with a damp cloth, then dry.
- Never put the mixer head in water or let the cord or plug get wet.
- Never immerse in water or use abrasives.
All other parts
- Wash by hand, then dry.
- Alternatively they are dishwasher safe and can be washed on the top rack of your dishwasher.
  Avoid placing items on the bottom rack directly over the heating element. A short low temperature
  (Maximum 50 C) programme is recommended.
Bowl
- Never use a wire brush, steel wool or bleach to clean your stainless steel bowl. Use vinegar to
  remove limescale. Keep away from heat (cooker tops, ovens, microwaves).
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วธีิการใช้งาน
�. กดปุ่มปลดลอ็คหวัเครื�องผสม แลว้ยกหวัเครื�องผสมขึ�น
�. ใส่ส่วนผสมลงในโถผสมอาหาร จากนั�นวางโถผสมอาหารลงบนฐานเครื�องผสมอาหาร
�. กดปุ่มปลดลอ็คหวัเครื�องผสมดว้ยมือขา้งหนึ�ง จากนั�นใชมื้ออีกขา้งหนึ�งดนัหวัเครื�องผสมลงมา
    ใหเ้ขา้ลอ็ค
�. ตรวจดูใหแ้น่ใจวา่ปุ่มสวติซ์ความเร็วอยูที่�ตาํแหน่ง “�” แลว้จึงเสียบปลั�ก
�. เลื�อนสวติซ์ความเร็วถอยหลงัเพื�อเลือกความเร็วที�ตอ้งการ (ตาํแหน่งแรก “�” บนหวัเครื�องผสมคือ
    ความเร็วตํ�าสุด) ปรับสวติซ์ความเร็วใหต้รงกบัความเร็วที�ตอ้งการ
   - เมื�อส่วนผสมขน้หนืดขึ�นใหเ้พิ�มความเร็ว
   - ถา้เครื�องเริ�มทาํงานชา้ลงหรือหนกัขึ�นใหเ้พิ�มความเร็ว
�. เมื�อส่วนผสมมีความขน้หนืดตามตอ้งการใหเ้ลื�อนสวติซ์ความเร็วกลบัไปที�ตาํแหน่งปิด “�” 
    แลว้จึงยกหวัเครื�องผสมอาหารขึ�น
    -  อาจตอ้งใชไ้มพ้ายปาดส่วนผสมที�ติดขอบและกน้โถผสมอาหารเป็นระยะๆ เพื�อช่วยใหก้ารผสม
       เขา้กนัอยา่งทั�วถึง
�. เมื�อถอดอุปกรณ์ใหต้รวจสอบวา่สวติซ์ความเร็วอยูที่�ตาํแหน่งปิด “�” แลว้จึงถอดปลั�กเครื�องผสม
    อาหาร จบัที�แกนของหวัตีส่วนผสมและกดปุ่มปลดลอ็คแกนหวัตีส่วนผสม  

คาํแนะนํา
- เมื�อตีเนยหรือมาการีนเพื�อทาํเคก้ ควรใชเ้นยหรือมาการีนที�อุณหภูมิหอ้งหรืออ่อนตวัก่อนนาํมาใช ้
- สาํหรับส่วนผสมปริมาณมากและมีความขน้หนืดอาจตอ้งใชเ้วลาในการผสมนานขึ�น

Mixing guide

Mixing Tips
Cookie dough is one of the thickest doughs to mix. Make it easier by following these tips:
- Use a large mixing bowl so that ingredients spead out for easier mixing.
- Have butter or margarine at room temperature.
- Add ingredients one at a time and thoroughly mix after each addition.
- Add flour one cup at a time
- To add chips or nuts to a very thick dough or batter, we recommend stirring them in by hand at the
  very end of the recipe.

The following mixing guide is a suggestion for selecting mixing speeds. Begin on speed 1
and increase to desired speed depending on the recipe consistency.

SPEED

0 OFF and/or Eject

LOW speed for folding or mixing in dry ingredients. muffins, or quick breads

To cream butter and sugar ; most cookie dough

MEDIUM speed for most packaged cake mixes

Frosting and mashed potatoes ; kneading dough

Beating egg whites ; kneading dough 

1

2

3

4

5

FUNCTION

�. วางโถผสมลงบนฐานตั�งของเครื�องผสมอาหาร  �   �
�. วางไมป้าดลงบนฐาน จากนั�นกดปุ่มปลดลอ็ค
    หวัเครื�องผสม แลว้ดนัหวัเครื�องผสมลง  �   �   �   �

3
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4

If for any reason power to the mixer is interrupted and the machine stop working,
    turn the speed switch to the off “0” position, wait a few seconds and then re-select the speed. 

The mixer should resume operation straight away.



5 6 7 8

คู่มือการทาํอาหาร

เคลด็ลบัการผสม
แป้งคุกกี� เป็นหนึ�งในแป้งที�มีความหนืดที�สุดในการผสม ลองทาํตามเคลด็ลบัดงัต่อไปนี�
- ใชโ้ถผสมอาหารขนาดใหญ่ เพื�อใหส่้วนผสมเขา้กนัไดดี้ ทาํใหก้ารผสมง่ายขึ�น
- ใชเ้นยหรือมาการีนที�อุณหภูมิหอ้ง
- ใส่ส่วนผสมทีละอยา่งและคนใหเ้ขา้กนั
- ใส่แป้งทีละ � ถว้ย
- สาํหรับการใส่ช็อคชิพหรือถั�วลงในแป้งหรือของเหลวขน้หนืด แนะนาํใหค้นส่วนผสมดว้ยมือใน
   ขั�นตอนสุดทา้ยของสูตร

ปัญหา : เครื�องผสมอาหารหยดุทาํงานระหวา่งการใชง้าน
การแก้ปัญหา : หากเครื�องผสมอาหารหยดุทาํงานใหป้รับสวติซ์ความเร็วไปตาํแหน่งปิด “�” รอสกัครู่
แลว้เลือกความเร็วใหม่ เครื�องผสมจะกลบัมาทาํงานไดอี้กครั� ง                     

คู่มือการผสมอาหารต่อไปนี� เป็นเพียงแนวทางในการเลือกความเร็วในการผสม เริ�มตน้ที�
ความเร็ว � และเพิ�มความเร็วตามตอ้งการ โดยขึ�นอยูก่บัความขน้เหนียวของส่วนผสม

ความเร็ว

0 ปิดเครื�อง หรือ ถอดออก

ความเร็วตํ�าสาํหรับการผสมตะล่อมส่วนผสมแหง้ เคก้มฟัฟิน ขนมปังโฮมเมด

การตีเนยกบันํ�าตาล หรือสาํหรับทาํคุกกี�

ความเร็วปานกลางสาํหรับเคก้สาํเร็จรูป

ครีมแต่งหนา้เคก้และมนัฝรั�งบด หรือสาํหรับการนวดแป้ง

ตีไข่ขาวหรือสาํหรับการนวดแป้ง
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ฟังกช์ั�น

4. Put the scraper onto the stand, then press the head lift release button, push down the mixer head.
    5    6    7    8  

To use your stand mixer
1. Press the head lift release button , raise the mixer head.
2. Place the ingredients into the mixing bowl and then place the bowl onto the mixer stand.
3. Press the head lift release button with one hand and then push down the mixer-head with the other.
4. Make sure that the speed switch set on “ 0 ” off position. Plug in.
5. Pull the speed switch backwards to reach the desired speed (the first dot on the mixer head is the
    slowest speed setting). Line up the dot on the side of the speed switch with the corresponding speed.
   - As the mixture thickens. increase the speed.
   - If the machine start to slow or labour, increase the speed.
6. When the mixture has reached the desired consistency, return the speed switch to the off “0” position
    and raise the mixer-head.
   - It may be necessary to scrape down the sides of the bowl and along the bottom at regular intervals
     to assist the mixing operation.
7. To remove the tools, make sure the speed switch is in the off “0” position and unplug the mixer. 
    Hold on the beater/dough hook shafts and press the eject button.
 
Hints
- When creaming for cake mixture, use butter or margarine at room temperature or soften before use.
- Large quantities and thick mixture may require a longer mixing time.  



1. Head lift release button
2. Mixer stand
3. Speed switch
4. Mixer head
5. Eject button
6. Mixing bowl
7. Scraper
8. Beaters
9. Dough hooks
10. Spatula

- ก่อนทาํความสะอาดควรปิดสวติซ์ ถอดปลั�กและถอดหวัตีออกทุกครั� ง
- หา้มใชฝ้อยขดัทาํความสะอาด
หัวผสม
- เช็ดดว้ยผา้ชุบนํ�าหมาดๆแลว้เช็ดใหแ้หง้
- หา้มนาํหวัเครื�องผสมอาหารจุ่มลงนํ�า หรือปล่อยใหส้ายไฟเปียกนํ�า
- หา้มแช่นํ�าหรือใชฝ้อยขดัทาํความสะอาด
ส่วนประกอบอื�นๆ
- ลา้งดว้ยมือแลว้เช็ดใหแ้หง้
- สามารถลา้งในเครื�องลา้งจานได ้โดยวางบนชั�นวางดา้นบน หลีกเลี�ยงการวางสิ�งของบนชั�นวาง
  ดา้นล่างโดยตรง แนะนาํโปรแกรมลา้งที�อุณหภูมิสูงสุดที� �� องศาเซลเซียส
โถผสมอาหาร
- หา้มใชแ้ปรงลวด หรือนํ�ายาฟอกขาวในการทาํความสะอาดโถสแตนเลส ใชน้ํ� าสม้สายชูเพื�อขจดั
  คราบตะกรัน ไม่ควรวางโถสแตนเลสใกลก้บัแหล่งใหค้วามร้อนสูง (เตาอบ ไมโครเวฟ)

Preparing your stand mixer
1. Press the head lift release button,raise the mixer head.
    Insert the dough-hooks/beaters into the mixer head.  1
2. Make sure the dough-hooks/beaters are locked at
    right place.  2
    - The dough-hooks/beaters can only be removed when
       the speed switch is in the off “0” position.
3. Place the mixing bowl onto the mixer stand.  3   4 
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STAND MIXER
( Swing Head & Rotate Bowl)


