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นวัตกรรมฝาขวด ตรวจคณุภาพสินค้า  

ช่วยทั้งเช็คความปลอดภยัอาหาร พร้อมลด Food Waste 

 

ในกระบวนการผลติอาหารท่ัวโลกน้ัน มีปริมาณอาหารจ านวนมากท่ีต้องท้ิงไปอย่างสูญเปลา่จากหลากหลาย

สาเหตุ โดยเฉพาะการท้ิงเพราะไม่แน่ใจว่าสินค้าหมดอายุหรือยัง ท่ีมีสัดส่วนถึง 17% ขณะท่ีขยะอาหาร หรอื 

Food Waste ก็สร้างก๊าซเรือนกระจกกว่า 10% ของปริมาณก๊าซท่ีเกิดขึ้นท่ัวโลก 

 

ทีมวิจัยจาก United Caps และ Mimica แห่งสหราชอาณาจักร ร่วมกันน าเสนอนวัตกรรมใหม่ล่าสุดของ

บรรจุภัณฑ์ ท่ีชื่อว่า Mimica Bump Cap ซ่ึงเป็นฝาขวดท่ีได้รับการออกแบบให้มีฟงัก์ชันเพ่ือตรวจสอบ

ความสดและความปลอดภัยของอาหาร รวมท้ังช่วยประเทศลดปัญหาขยะอาหารในภาพรวมลงได้อีกทาง

หน่ึง 

นวัตกรรมฝาขวด
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เดิมทีเทคโนโลยีน้ี ถูกคิดค้นขึ้นมา โดยค านึงถึงผู้บริโภคท่ีมีความบกพร่องดา้นการมองเหน็ เพราะคนกลุม่

น้ีจะไม่สามารถมองเห็นวันหมดอายุของผลิตภัณฑ์ท่ีระบุไว้บนบรรจุภัณฑ์ได้ จึงเป็นท่ีมาของการผลิต

เทคโนโลยีท่ีชื่อ Bump เพ่ือน าไปติดไว้กับบรรจุภัณฑ์อาหารต่าง  ๆ ท้ังเครื่องดื่ม ผลิตภัณฑ์นม หรือ

เน้ือสัตว์ต่าง ๆ ซ่ึงแผ่นท่ีติดไว้น้ีจะนูนขึ้นหากอาหารเหล่าน้ีไม่สามารถรับประทานได้แล้ว และเพ่ือให้เกิดการ

ใช้งานท่ีเป็นประโยชน์ในวงกว้างมากขึ้นจึงพัฒนาเป็นฝาขวด ส าหรับแบรนด์ต่าง  ๆ น าไปใช้ในผลิตภัณฑ์

ของตนเพ่ือขยายการใช้งานไปสู่วงกว้าง รวมไปถึงแนวคิดในการหารูปแบบเพ่ือน าไปใช้ในผลิตภัณฑ์ท่ี

หลากหลายมากขึ้นอย่างอาหารทะเล หรือวัคซีน เป็นต้น 

 

 
 

ภาพจาก mimicalab.com 

 

การใช้งานในวงกว้างมากขึ้น ช่วยส่งผลกระทบเชิงบวกได้มากขึ้น ท้ังการลดปริมาณขยะอาหาร ซ่ึงเฉพาะ

แค่ในสหราชอาณาจักรมีขยะอาหารถกูท้ิงในแต่ละปมีากกว่า 9.5 ล้านตัน หรือเฉลี่ยเป็นคา่ใช้จ่ายท่ีสูญเสียไป

ต่อครัวเรือนมากกว่า 470 ปอนด์ ขณะท่ีการเพ่ิม Shelf-life ให้อาหารท่ีเน่าเสียง่ายได้แค่ 1 วัน จะสามารถ

ลดการปลดปล่อยปริมาณก๊าซเรือนกระจกลงได้กว่า 202 ล้านตัน หรือราว 0.3 -0.4% จากท่ัวโลก 

 

ขณะท่ีฟังก์ชันของ Mimica Bump Cap ซ่ึงภายในมีชั้นเจลท่ีมีความไวต่ออุณหภูมิท่ีเปลี่ยนแปลงไป

ภายในบรรจุภัณฑ์ และจะเริ่มท างานหลังจากมีการเปิดฝาเครื่องดื่มในครั้งแรก หากด้านบนของฝายัง

ราบเรียบอยู่ แสดงว่า คุณภาพของเครื่องดื่มยังสดใหม่และปลอดภัยส าหรับรับประทานได้ แต่หากด้านบน

มีความนูน เป็นหลุมเป็นบ่อ ไม่เรียบเนียนก็แสดงว่าผลิตภัณฑ์ภายในบรรจุภัณฑ์เสียแล้ว 
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ซ่ึงการมีเครื่องมือชี้วัดความปลอดภัยของอาหารท่ีแม่นย าเช่นน้ี ท้ังปลอดภัยต่อผู้บริโภคท่ีไม่ต้องมาน่ัง

คาดเดาวันหมดอายุเอาเอง โดยเฉพาะในบางผลิตภัณฑ์ท่ีระบุวันหมดอายุไว้ว่า Best Before ซ่ึงหลายคน

อาจสังเกตด้วยตาหรือดมกลิ่น โดยไม่มีความแม่นย า เป็นเหตุผลให้สินค้าอาหารจ านวนมากถกูโยนท้ิงไป 

เพราะความไม่ม่ันใจของผู้บริโภค นอกจากน้ี ยังเหมาะกับบริบทในช่วงการแพรร่ะบาดของโควิดดว้ย เพราะ

ผู้ป่วยส่วนใหญ่จะไม่สามารถแยกแยะกลิ่นหรือรสชาติท่ีเปลี่ยนไปของอาหารได้น่ันเอง 

 

ความเห็นจากทางทีมวิจัยมองว่า นวัตกรรมจะช่วยลดปริมาณขยะอาหารลงได ้เพราะช่วยลดความกังวลท่ี

ผู้บริโภคจะท้ิงอาหารเม่ือไม่แน่ใจว่าผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ เหล่าน้ีเสียแล้วหรือไม่ ท าให้บางส่วนเลือกท่ีจะท้ิงไปท้ัง

ท่ีอาหารบางอย่างยังสามารถรับประทานได้อยู่ การมีเครื่องมือช่วยชี้วัดอย่างแม่นย าท าให้ช่วยเพ่ิมเชลฟ์

ไลฟข์องอาหารให้ถูกท้ิงช้าลง รวมท้ังยังท าให้ผู้บริโภคเรียนรู้ในการจัดเกบ็อาหารอย่างถูกวธีิท าให้ช่วยเพ่ิม

อายุในการเก็บอาหารได้นานมากขึ้นด้วย จึงนับเป็นอีกหน่ึงเครื่องมือท่ีสอดคล้องตามแนวทางของความ

ย่ังยืน เพราะคนจะทราบถึงการรักษาอายุของอาหารได้อย่างแท้จริง แทนการประมาณจากวันหมดอายุ 

โดยเฉพาะในกลุ่มอาหารท่ีเน่าเสียได้ง่ายน่ันเอง 

 

ขณะท่ีการพัฒนามาเป็นฝาขวดคาดว่าจะช่วยให้แบรนด์ชั้นน าต่าง ๆ สนใจน านวัตกรรมไปใช้ เพ่ือเพ่ิมการ

สร้าง Positive Impact ได้มากขึ้น ขณะเดียวกันยังเป็นการส่งเสริมภาพลักษณ์ และสร้าง Brand 

Loyalty ได้อีกทางหน่ึงเช่นกัน../* 
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